2018 |
Evolution 2.18 i

Spatburgunder trocken bio Weingut Forsthot

Restzucker: 2,2 g/l
Saure: 5,0 g/l
Alkohol: 15 % Vol.

Trinktemperatur: 17-18 °C

Weinbeschreibung:

Evolution = Entwicklung -der drei
Generationen des Weingutes und der
Weine. Mit 112° Ochsle erreichte
dieser Spatburgunder im Jahr 2017
eine herausragende Qualitat.
Purpurrote Farbe, Duft nach sif3en
Frichten, im Geschmack vollmundig
und kernig. Dieser Wein krdnt jeden

Anlass.

117

o
el
3
2
=
<
=
T
-
=
E]
o
=
=
2
=1
i
o
»

(=
5
=
=}
e

Evolution
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